
Les apéritifs

Pain surprise campagne 
Pain surprise campagne
Pain surprise aux noix
Pain surprise aux noix
Mini bouchées de pâté en croûte

Grand (6-8 pers.)

Petit (3-4 pers.)

Grand (6-8 pers.)

Petit (3-4 pers.)

kg 

40,00 €
20,00 €
42,00 €
21,00 €
27,60 €

Les entrées

Foie gras de canard maison
L’opéra de foie gras, fraise et rhubarbe
Saumon fumé maison
Tourte de St Jacques et brochet au cœur coulant
Pâté en croûte de volaille aux légumes printaniers

100g

pièce

100g

pièce

100g

19,00 €
8,40 €
8,40 €
8,90 €
3,20 €

Terrine de viande maison
Coquille St-Jacques à la nantaise
Garniture aux fruits de mer
Escargots de Bourgogne maison
Feuilleté aux asperges et volaille

100g

pièce

kg

douzaine

pièce

4,00 €
11,50 €
25,00 €
11,50 €

6,80 €

Les plats cuisinés

Souris d’agneau braisée lentement, carottes fanes,
asperges vertes et rattes au beurre salé
Confit d’épaule d’agneau aux légumes printaniers
Suprême de pintade farci aux morilles, fagot d’asperges vertes
et blanches au jambon fumé
Cuisse de lapin en cocotte et foie gras poêlé au Pinot Noir de
Marlenheim, champignons et petits oignons
Moelleux de veau aux morilles et petits légumes
Dos de sandre rôti au Crémant d’Alsace, étuvée de radis ostergruss
Garniture bouchée à la reine
Bouchée feuilletée

par pers.

par pers.

par pers.

par pers.

par pers.

par pers.

400g

pièce

16,00 €

15,00 €
16,00 €

15,00 €

16,00 €
16,00 €

8,40 €
1,80 €

Les garnitures

Tomate provençale
Gratin dauphinois
Poêlée de légumes printaniers
Rattes au beurre salé

pièce

kg

400g

kg

2,00 €
14,90 €

7,40 €
14,90 €

Les produits en croûte

À partir de 4 personnes :

Filet de bœuf Wellington, sauce senteur truffes
Mignon de veau Wellington, sauce senteur truffes
Jambon en croûte

Tourte vigneronne
Tourte bressane
Tourte de volaille aux morilles et asperges

par pers.

par pers.

kg

kg

kg

kg

18,00 €
18,00 €
22,00 €

24,00 €
25,90 €
26,00 €

Les viandes

Les sauces

Sauce aux morilles
Sauce senteur truffe
Sauce agneau

300g

300g

300g

7,50 €
7,00 €
5,50 €

4 ou 6 personnes

4 ou 6 personnes

4 personnes

Gigot d’agneau entier préparé
Gigot d’agneau à la provençale en papillote
Rôti de gigot d’agneau
Epaule d’agneau avec os
Epaule d’agneau désossée
Epaule d’agneau roulée au beurre d’escargot
Filet d’agneau roulé
Côtes d’agneau
Filet de bœuf
Filet ou carré de veau
Filet mignon de veau
Veau Orloff
Mignon de porc farci jurassien
Râble de lapin aux pruneaux

Fondue bourguignonne
Fondue chinoise 3 viandes
Pierrade 4 viandes

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

33,50 €
35,00 €
35,00 €
20,50 €
27,00 €
27,50 €
45,90 €

selon cours
61,50 €
42,00 €
49,90 €
32,00 €
24,50 €
26,90 €

37,50 €
37,50 €
37,50 €

Pour vos fêtes de PâquesPour vos fêtes de Pâques
Nos suggestions & spécialités sur commande jusqu’au samedi 12 avril à récupérer le samedi 19 avril

Plateau de fromage

en partenariat avec 

La Cloche à Fromage
6,90 € par personne


