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NOS SUGGESTIONS & SPECIALITES SUR COMMANDE JUSQU’AU SAMEDI 12 AVRIL A RECUPERER LE SAMEDI 19 AVRIL

LES APERITIFS LES PLATS CUISINES

Grand (6-8 pers.) 40,00 €

Pain surprise campagne

: : Detit (3.4 Souris d'agneau braisée lentement, carottes fanes, par pers. 16.00 €
Pain surprise campagne etit(-4pers) 20,00 € asperges vertes et rattes au beurre salé '
Pain surprise aux noix Grand (6-8 pers) 42,00 € Confit d'épaule d'agneau aux légumes printaniers par pers. 15,00 €

Pain surprise aux noix Petit(3-4pers) 21,00 € Supréme de pintade farci aux morilles, fagot d’'asperges vertes

par pers. 16,00 €

Mini bouchées de paté en crolte ke 27,60 € et blanches au jambon fumé
Cuisse de lapin en cocotte et foie gras poélé au Pinot Noir de
Marlenheim, champignons et petits oignons par pers. 15,00 €
LES ENTREES Moelleux de veau aux morilles et petits Iégumes par pers. 16,00 €
Dos de sandre roti au Crémant d’Alsace, étuvée de radis ostergruss par pers. 16,00 €
Foie gras de canard maison 100g 19,00 € ATl wendnes & [ el 400g 8,40 €
L'opéra de foie gras, fraise et rhubarbe piece 8,40 € Bouchee feuilletee piecce 1,80 €
Saumon fumé maison 100g 8,40 €

Tourte de St Jacques et brochet au coeur coulant ~ piece 8,90 €
Paté en cro(te de volaille aux Iégumes printaniers  100g 3,20 €

LES GARNITURES LES SAUCES

Terrine de viande maison 100g 4,00 €

Coquille St-Jacques a la nantaise pigce 11,50 € Tomate provencale piece  2,00€  Sauce aux morilles 3008 750¢€
Garniture aux fruits de mer kg 25,00 € Gratin dauphinois ke 14,90 €  Sauce senteur truffe 300g 7,00 €
Escargots de Bourgogne maison douzaine 11,50 € Poélée de léegumes printaniers 400g 7,40 €  Sauce agneau 300g 5,50 €
Feuilleté aux asperges et volaille picce 6,80 € Rattes au beurre sale kg 14,90 €

LES PRODUITS EN CROUTE LES VIANDES

e Gigot d'agneau entier préparé kg 33,50 €

Filet de boeuf Wellington, sauce senteur truffes parpers. 1800 € Gigot d'agneau a la provencale en papillote & 35,00 €

Mignon de veau Wellington, sauce senteur truffes par pers. 18,00 € RGti de gigot d'agneau kg 35,00 €

’ Jambon en cro(te kg 2200 € Epaule d'agneau avec os kg 20,50 €

‘»*?”'?;g Epaule d'agneau désossée kg 27,00 €

Tourte vigneronne  4ou6 personnes ke 24,00 € Epaule d’'agneau roulée au beurre d'escargot kg 27,50 €

Tourte bressane  4ou 6 personnes kg 25,90 € Filet d'agneau roulé kg 45,90 €

Tourte de volaille aux morilles et asperges 4 personnes kg 26,00 € Cotes d'agneau k¢ selon cours

Filet de beeuf kg 61,50 €

Filet ou carré de veau kg 42,00 €

Filet mignon de veau kg 49,90 €

PLATEAU DE FROMAGE Veau Orloff e 3200 €

_. . EN PARTENARIAT AVEC MAignon de p.orc farci jurassien ‘;g 24,50 €

£+ h . Rable de lapin aux pruneaux & 26,90 €
PR LA CLOCHE A FROMAGE

: g?‘g 6.90 € PAR PERSONNE Fondue bourguignonne kg 37,50 €

g Fondue chinoise 3 viandes kg 37,50 €

Pierrade 4 viandes kg 37,50 €



